附件4
关于部分检验项目的说明
1、甲醇
甲醇是一种强烈的神经和血管性毒物，可直接影响中枢神经系统。《食品品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》（GB 2757-2012）中规定，青梅酒-配制酒的甲醇≤0.6g/L。甲醇超标的原因，可能是酒在生产过程中会产生微量的甲醇。
2、氰化物
氰化物特指带有氰基(CN)的化合物，一般分为无机氰化物和有机氰化物。氰化物在自然界广泛存在，并存在于相当多的食物与植物中。植物中的氰化物通常以含氰苷形式存在。如常见的木薯、苦杏仁、亚麻籽、豆类、高粱等食物中都有氰苷的存在。国家标准对蒸馏酒的配制酒中氰化物有严格的限量规定，《GB 2757-2012 食品安全国家标准 蒸馏酒及其配制酒》中规定，青梅酒-配制酒的氰化物≤8.0mg/L。蒸馏酒的配制酒中的氰化物主要来自原料，如木薯、野生植物等，在制酒过程中经水解产生氢氰酸。一些勾兑的低档白酒，不排除使用氰化物超标的木薯食用酒精的可能。
3、 脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)
[bookmark: _GoBack]脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)是一种常见的广谱性食品防腐剂，对霉菌和酵母有较好的抑制作用。脱氢乙酸及其钠盐能被人体迅速吸收，并分布于血液和多个器官中，长期食用脱氢乙酸及其钠盐超标的食品会危害人体健康。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760—2014）中规定，脱氢乙酸及其钠盐在糕点中不得使用。糕点中脱氢乙酸及其钠盐（以脱氢乙酸计）检测值超标的原因，可能是生产企业为防止食品腐败变质超范围使用了该食品添加剂，也可能是其使用的复配添加剂中该添加剂含量较高，还可能是在添加过程中未准确计量。
