附表5
2020年餐具饮具集中消毒服务单位国家随机监督抽查工作计划表

	监督检查对象
	范围和数量
	检查内容
	检测项目

	餐具饮具集中消毒服务单位
	辖区全部生产企业
	1.用水符合国家饮用水卫生标准情况

2.使用的洗涤剂、消毒剂符合国家食品安全标准情况

3.消毒后的餐饮具进行逐批检验情况

4.建立并遵守餐饮具出厂检验记录制度情况
	----

	出厂餐饮具
	每个企业抽查1-2个批次出厂餐饮具
	1.出厂餐饮具随附消毒合格证明情况

2.出厂餐饮具按规定在独立包装上标注相关内容情况
	感官要求，游离性余氯、阴离子合成洗涤剂（a），大肠菌群、沙门氏菌


    a.仅适用于化学消毒法。使用其他消毒方式的，游离性余氯、阴离子合成洗涤剂两项指标合理缺项。
