附件4

关于部分检验项目的说明

一、柠檬黄、日落黄
柠檬黄、日落黄是一种人工合成的食用着色剂，其在食品中的使用范围和使用限量需要严格按照国家标准《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》（GB 2760-2014）的要求执行，该标准规定柠檬黄、日落黄在熟肉制品中不得使用。熟肉制品中检出柠檬黄、日落黄可能是企业在生产加工过程中为了改善产品感官品质，超范围使了该类食品添加剂。合成着色剂本身没有营养价值, 但长期过量食用可能对人体健康产生一定影响。 

二、黄曲霉毒素B1
     黄曲霉毒素B1是已知的化学物质中致癌性最强的一种。国家标准《食用植物油卫生标准》（GB 2716-2005）中规定黄曲霉毒素B1在花生油中的最大允许限量为20 μg/kg。 

造成花生油产品中黄曲霉毒素B1不合格的主要原因有：花生原料在种植、采收、运输及储存过程中受到黄曲霉等霉菌污染，企业在生产时没有严格挑拣花生原料和进行相关检测,企业没有采用精炼工艺或工艺控制不当。
